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MENU DU 07 AU 11 SEPTEMBRE 2026

sauce blanche
Beignet de calamar
Choux de Bruxelles
Frites

Fromage

Fruit de Saison

sauce champignons
Filet de poisson frais

Printaniére de légumes
Fromage

Liégeois chocolat
Fruit Frais

sauce remoulade
Pommes de terre sautées

Laitage
Crumble \&./

péches et nectarine
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Moussaka végétarienne

Fromage

Salade de fruits
Fruit Frais

DEJEUNER
LUNDI 07 MARDI 08 MERCREDI 09 JEUDI 10 VENDREDI 11
."f:r.“ 3

Carottes mimosa Salade de pates Taboulé (:é;}' Courgettes au basilic
Chou blanc au cumin Salade nigoise Crudités Salade alsacienne Tomates mozzarella
Paté de foie Concombre a la menthe Chou rouge aux pommes Carottes aux amandes

Salade Verte Salade Verte Salade Verte Salade Verte
Emincé kebab Escalope de poulet Cotes de porc Moussaka traditionnelle Poisson sauce tomate

Omelette aux fines herbes

Epinards a la creme

Fromage

Glace
Fruit Frais

DINER

&

Beeuf aux carottes

Taboulé

Féculents

Laitage

Fromage blanc vanille

Carottes au citron

Pan Bagnat

Laitage
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Créme brilée

Rillettes de thon

Steak haché
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Haricots verts

Laitage

Fruit de Saison

Salade composée
Filet de saumon
sauce oseille
Coquillettes

Laitage

Tarte aux pommes =4
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LA GESTIONNAIRE ADJOINTE
E.BECKER




